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Il giovane Zhu harinnovato il locale di famiglia
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fine con Milano ma non bisogna

Veg+, piatti vegani nel menu di 15 ristoranti
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ristorantichehannoaderitoalprogetto  vegana ed i segreti per ottenere
pllota a livello nazionale lanciato da nsuluuﬂupdau nti: sl.\ nel; gusto
(Legaanti  chenell
completo- di 1 Veg+organiz-
lasiglaVegs, realizzatiesclusivamente  zato all’Hostaria del Relais San
e I N o N
Sauro Ricci, chef Joia di d u-
Milano, cina. Lespl di gusto degli
i appetizerp idal A
datodaPietroLeeman. tonioCuomohannoconvintoan-
Tuttiiristorantidelcircuitohan-  che i piti reticenti. Ne sono stati
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cademiadel GustodiOsio Sotto,
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P¥a/ & LV
Appetizer vegani di Cuomo

voltinidipastafilloconverduree
lattedisoia, dal gazpachoalmelo-
neal raviolo al vapore in salsadi
peperoni. EccoilSristoranti Veg
+chehannoaderitoalcircuito:in
cittaGennaroe Pia, Roof Garden
San Marco, Relais Hostaria San
Lorenzo,Sweet Irene. Inprovin-
cia Visconti-Ambivere; Milano-
Castionedella Presolana; Nano-
Foresto Sparso; De Firem Rostec-
MisanoGeraDAdds; LaCaprese-
Mozzo; Villa Pighet-P

Posta-Sant’Omobono; Villadelle
Ortensie-Sant’Omobono; Della
‘Torre-Trescore Balneario; Conca
Verde-Trescore Balneario; Cadei-
Villongo.

RISTORANTE MORLACCHI
Chiuso martedi e mercoledi
Bottanuco (Bg) - Via Trieste, 9
Tel.035.0290756

f\ ‘.) € 45.00 a persona vini esclusi

proposta pranzo per Ferragosto
venerdi 15 Agosto 2014

Aperitivo di beroensto
NTIPASTI

Cremsa di psell con gamberone hardato e fase
Magatelo affumicato con insaltina nocella  arance

PRIMO PIATTO
Raziolo di mare con vongole
SECONDO PIATTO
Tranciodi salmons in salsa champagre:

com vririne croceant ¢ patate dorate

Mousse ol lime
Acgua Caff e iceda pasticeria
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